Datenblatt : La Grange
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Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

Artikel:

Land:
Anbaugebiet:
Kategorie:
Klassifizierung:
Erzeuger:
Rebsorte:
Alkohol:
Restzucker:
Séaure:

Farbe:
Aroma:

Geschmack:

Trinktemperatur:
Serviervorschlage:

La Grange, Rondeur Appassimento, IGP Pays D'OC,
2024, Sud-Frankreich

Frankreich - Std-Frankreich

Ein herrlich komplexer aber auch enorm zuganglicher Wein - im
Appassimento-Verfahren hergestellt.

Jahrgang 2024 - 0,75 Liter - 14 % vol

Enthalt Sulfite

€ 18,27 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€9,95

2024 Rondeur Appassimento IGP Pays D'OC La Grange

Frankreich

Sid-Frankreich, Languedoc, Gabian

Rowein

GP

La Grange

Grenache Noir, Syrah, Mourvedre

14 % vol

18 g/l

3,19/

Dunkles Rot mit Ziegelroten Reflexen.

Dunkle Friichte und vor allem schwarze Johannisbeeren in einer Melange mit frisch gehackten
Rosinen, dazu ein Hauch von Rosmarin, Thymian und Pfeffer des gekonnten Barriqueausbaus
in der Nase.

Am Gaumen eine dezente Siie, umhllt von Himbeer- und Blaubeeraromen, die auf wiirzigen
Anklédngen der Garrigue im Abgang treffen.

16-18 °C

Als Begleiter zu einer Késeauswabhl, zu gegrilltem Fleisch, Fisch oder Gemise oder einer
typisch stdfranzdsischen Wurstplatte.

Rondeur erzéhlt eine Geschichte voller Sonne, Licht und Warme. Denn davon gibt es in seiner Heimat dem Languedoc im
stdlichen Frankreich reichlich. Das Licht dieser sonnenverwdhnten Region ist in den Trauben der typisch stdfranzésischen
Rebsorten eingefangen. Klassische Cuvées mit einer mutigen Komponente: Sie sind im Appassimento-Verfahren hergestellt. Die
Trauben erst zu ernten, wenn die Beeren bereits angetrocknet sind, hat in Italien groBe Tradition und einige der besten und
teuersten Weine hervorgebracht. In Frankreich aber ist das véllig unlblich. Die auf natlrliche Art und Weise konzentrierten
Trauben werden in ausgewahlten Parzellen von der Domaine La Grange per Hand gelesen und sorgféltig selektioniert. Ein Teil der
Cuvée wird in Barrique-Féssern ausgebaut. So entstand der erst Rondeur 2018 und war der erste Appassimento Frankreichs.

Zutatenliste:

Allergene:

Brennwert:

Fett:

davon Gesittigte Fettsauren:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:

EiweiB:

Produktdetails

Zutaten/Allergene

Stabilisatoren (Metaweinsaure, Gummi arabicum), Antioxidationsmittel (Sulfite),
Konservierungsstoffe (Kaliumsorbat).
Sulfite

Nahrwertangaben (pro 100 ml)

350 kJ / 84 kcal

0g

0g

25¢9

1,89

0g
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Produktdetails
Salz:0g
Weitere Angaben
Ursprungsland: Frankreich
Unternehmen: La Grange SARL
Anschrift: Route de Fouzilhon, 34320 Gabian, Frankreich
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