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Artikel:

Land:
Anbaugebiet:
Kategorie:
Rebsorte:
Alkohol:
Farbe:
Aroma:

Geschmack:
Abgang:

Trinktemperatur:
Serviervorschlage:

Jahrgang 2023

Datenblatt : La Vieille Ferme

Weinquelle

Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

La Vieille Ferme, Rouge, Vin de France, 2023,
Sud-Frankreich

Frankreich - Stid-Frankreich

Delikat, voller Frische und ausgewogen.
Jahrgang 2023 - 0,75 Liter - 13 % vol

Enthalt Sulfite

€ 9,27 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€6,95

2023 La Vieille Ferme Rouge Vin de France

Frankreich

Sid-Frankreich, Luberon

Rotwein

Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

13 % vol

Violett mit glanzenden Reflexen.

Die Nase offenbart ein einladendes aromatisches Bouquet mit Noten von roten Friichten wie
schwarzen Johannisbeeren und Heidelbeeren, gemischt mit einem Hauch von Pfeffer und
Veilchen.

Am Gaumen ist er frisch und ausgewogen mit Aromen von sehr reifen Frichten, Pfeffer und
Holunderbeeren und sehr weichen Tanninen, die dem Wein eine gute Trinkbarkeit verleihen.
Lang anhaltender Abgang.

17 °C

Zu Grillgerichten mit rotem Fleisch, Kaseplatte oder einfach nur so.

Das Jahr 2023 zeichnet sich durch ein ausgewogenes Klima aus und diese Ausgewogenheit findet sich auch in unserem

Weinkeller wieder. Auf den milden Winter folgte ein trockenes Friihjahr und dann ein heiBer Sommer, dies traf besonders auf die
Monate August und September zu. Trotz der etwas zu geringen Regenfalle war die Fruchtreife ideal und die Weinlese konnte am
22. August mit Trauben in perfektem Gesundheitszustand starten. Bei strahlendem Sonnenschein verlief die Lese bestens,
allerdings musste sie sehr schnell vonstattengehen, um eine Oxidation des Mostes aufgrund der Hitze zu vermeiden. Dies galt vor
allem fur die Rosé-Weine. Die Lese ging am 4. Oktober zu Ende, am 23. Oktober erfolgte der letzte Abstich. Die ersten
Verkostungen zeigen sehr ausgewogene Weine: Sie besitzen viel Kérper, Kraft, sind herrlich konzentriert und weisen dennoch eine
schdne Frische auf. Ein sehr vielversprechender Jahrgang.

Reife

Jede Rebsorte wurde getrennt gelesen und vinifiziert, sodass die jeweilige Rebsorte stets die optimale Reife besalB. Der
Lesezeitpunkt wurde mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt. Sobald die Trauben im Keller ankamen,
wurden sie entrappt und eingemaischt. Die Phenole wurden wahrend der Garung in Zementtanks durch Uberpumpen extrahiert.

Produktdetails

Zutaten/Allergene

Trauben, S&ureregulator (Weinsaure), Konservierungsmittel (Kaliumbisulfit),
Antioxidationsmittel (L-Ascorbinséaure), Stabilisatoren (Zitronenséure, Gummi arabicum,
Carboxymethylcellulose).

Die Verpackung kann unter einer Schutzatmosphéare erfolgen.

Sulfite

Nahrwertangaben (pro 100 ml)

328 kd / 79 kcal

09g

Zutatenliste:

Allergene:

Brennwert:
Kohlenhydrate:


https://www.weinquelle.com
https://www.weinquelle.com/artikel/Frankreich_La_Vieille_Ferme_Sued_Frankreich_8840.html
https://www.weinquelle.com/artikel/Frankreich_La_Vieille_Ferme_Sued_Frankreich_8840.html

Datenblatt : La Vieille Ferme

Produktdetails
davon Zucker: 0,2 g
Weitere Angaben
Ursprungsland: Frankreich
Unternehmen: Perrin & Fils SAS
Anschrift: Route de Jonquiéres, 84100 Orange, France
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