
Gustave Lorentz Cremant d'Alsace Blanc Brut
Sekt / Schaumwein / Champagner - Frankreich
0,75 Liter - Vol 12,5%
Enthält Sulfite
€ 21,27 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 15,95

Artikel: Gustave Lorentz Crémant d'Alsace Blanc Brut
Land: Frankreich

Region: Elsass
Kategorie: Schaumwein, trocken

Klassifizierung: A.O.C. Crémant de Elsass
Erzeuger: Gustave Lorentz
Rebsorte: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc

Alkohol: 12,5%
Aroma: Elegant und fein in der Nase mit Noten nach Brioche und Butter sowie weißen Früchten

(Birnen, Äpfel).
Geschmack: Frisch, lebendig und mineralisch am Gaumen, verstärkt durch feine, knackige, hartnäckige

Blasen.
Besonderheit: Hergestellt nach der Methode Champenoise.

Trinktemperatur: 6 - 8 °C
Serviervorschläge: Ideal als Aperitif.

Dosage: Brut

Produktdetails
Zutaten/Allergene

Allergene: Sulfite
Weitere Angaben

Ursprungsland: Frankreich
Unternehmen: Gustave Lorentz

Anschrift: 91 Rue des Vignerons, 68750 Bergheim, France
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