Datenblatt : Teisseire Caramel au Sel de Mer (Meersalz) Profi-Sirup 0,25 Liter
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Artikel:

Land:
Erzeuger:
Charakteristik:

Geschmack:
Serviervorschlage:

Zutatenliste:

E-Nummern:
Hinweis:

Brennwert:
Kohlenhydrate:
Zucker:

Ernahrungsart:
Nahrstoffeigenschaften:

Ursprungsland:
Unternehmen:

Anschrift:
Mindesthaltbarkeitsdatum:

Weinquelle

Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

Teisseire Caramel au Sel de Mer (Meersalz) Profi-Sirup
0,25 Liter
Alkoholfrei -
0,25 Liter

€ 15,00/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€3,75

Sirup

Teisseire Caramel au Sel de Mer (Meersalz) Profi-Sirup
Frankreich
Mathieu Teisseire

Dieser Caramelsirup enthélt Meersalz aus Aigues-Mortes, einer wilden, artenreichen
Salzwiese, wo die franzdsische Camargue auf das Mittelmeer trifft.

Karamellig-salzig.

Verleiht heiBen Getranken wie Kaffee und heiBer Schokolade einen interessanten Kick. Auch
ideal zum Verfeinern von Wodka, Rum, Whisky und Sahnelikér oder die perfekte Salted
Caramel Margarita.

Produktdetails

Zutaten/Allergene

Zucker, Wasser, Meersalz (0,8%), Aroma, Karamell (Glukose-Fruktose-Sirup, Wasser, Zucker),
Sauerungsmittel: E330.

E330

Enthélt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsduren, Eiwei3 und Salz.
Nahrwertangaben (pro 100 ml)

1377 kj / 324 kcal

81¢

81¢g

Ernadhrungshinweise

Vegetarisch, Vegan.

Glutenfrei.

Weitere Angaben

Frankreich

Teisseire France

CS70501, 38926 Crolles Cedex, Frankreich

Auf dem Etikett.
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