
Monin Paragon White Penja Pepper
Alkoholfrei - Sirup
Ein alkoholfreier Cordial der Cocktail und Mocktails aromatische Kraft und
einen einzigartigen langen Abgang verleiht.
0,485 Liter

€ 49,28 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 23,90

Artikel: Monin Paragon White Penja Pepper
Land: Frankreich

Region: Bourges
Erzeuger: Monin Company

Beschreibung: Der Penja-Pfeffer, der auf vulkanischem Boden im Penja-Tal angebaut, von Hand geerntet, in
der Sonne getrocknet und natürlich fermentiert wird, hat charakteristische animalische Noten.
Monin hat daraus einen einzigartigen Cordial mit Minz- und Kampferaromen gemacht, der
typisch für diesen endemischen Pfeffer aus Kamerun ist.

Serviervorschläge: Er verleiht Cocktails und Mocktails eine aromatische Kraft und einen einzigartigen langen
Abgang.

Produktdetails
Zutaten/Allergene

Zutatenliste: Rübenzucker, Wasser, Säuerungsmittel: Gluconsäure, Zitronensäure, natürliches Aroma von
weißem Penja-Pfeffer, natürliches Aroma.
Nährwertangaben (pro 100 ml)

Brennwert: 276 kcal / 1157 kJ
Fett: 0 g

   Gesättigte Fettsäuren: 0 g
Kohlenhydrate: 60,1 g

   Zucker: 60,1 g
Eiweiß: 0 g

Salz: 0,03 g
Weitere Angaben

Ursprungsland: Frankreich
Unternehmen: Georges Monin SAS

Anschrift: 3 rue Georges MONIN - BP25 - 18001 Bourges Cedex
Lagerhinweis: Innerhalb von 3 Monaten nach dem Öffnen zu verbrauchen. An einem sauberen, trockenen

und kühlen Ort lagern.
Mindesthaltbarkeitsdatum: Auf dem Etikett.
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