Datenblatt : Kopke 50 Years Tawny Port
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Kopke 50 Years Tawny Port
Aperitif - Portwein
Alter 50 J. - 0,75 Liter - Vol 20%

Enthalt Sulfite
€ 265,33/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand
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Artikel: Kopke 50 Years Tawny Port
Land: Portugal
Region: Douro
Erzeuger: Kopke
Alter: 50 Jahre
Fass: Eichenfass
Alkohol: 20%
Restzucker: 5,64 g/|
Saure: 147,0 g/l
Farbe: Mahagonifarbe mit griinlichen Reflexen, ein Zeichen dafir, dass es sich um einen sehr alten
Wein handelt.
Aroma: In der Nase intensiv, von bemerkenswerter Komplexitét und Breite, mit vielschichtigen Aromen
von Holz aus dem Fassausbau und Noten von getrockneten Feigen, Schnupftabak, weien
Pflaumen und WalnUssen.

Geschmack: Am Gaumen zeigt er die Flle eines groBen Portweins, mit nicht enden wollenden Aromen, die
seine lange Reifung im Holz verraten, wie Gewlrze und getrocknete Friichte, umhllt von
frischeren Noten, die in einem einzigartigen und endlosen Finale gipfeln.

Besonderheit: Es ist normal, dass sich im Laufe der Zeit Sedimente am Boden einer Portweinflasche bilden.
Einmal gedffnet, sollte er innerhalb von 4 bis 6 Monaten getrunken werden.
Trinktemperatur: 12 - 14 °C
Serviervorschlage: Perfekt einfach nur so oder zu Desserts wie Creme brilée oder Apfelkuchen mit einem Klecks
Vanilleeis. Fabelhaft zu Trockenfriichten oder einem mittelstarken Hartkase.

Weinbereitung: Die zum optimalen Zeitpunkt handgelesenen Trauben werden entrappt, eingemaischt und durch sorgfaltige
Mazeration zu Wein verarbeitet, um Farbe, Tannine und Aromen zu extrahieren, was durch stédndiges Umriihren wahrend der
Garung verstarkt wird. Dies geschieht in Fassern (lagares) bei kontrollierter Temperatur (zwischen 28 und 30 °C), bis der richtige
SiiBegrad (baumé) erreicht ist. Zu diesem wird Traubenbranntwein hinzugefiigt, um den endgultigen aufgespriteten Wein zu
erhalten. Ein Wein von hoher Qualitét, der durch Verschnitt von Weinen verschiedener Jahrgange hergestellt wird, um die
vielfaltigen sensorischen Qualitaten zu erreichen, die fiir diese gereiften Portweine typisch sind. Diese Weine sind jeweils
unterschiedlich lange in Eichenfassern gereift, wobei das Durchschnittsalter aller Weine der Vermahlung das Alter auf dem Etikett
bestimmt. Der daraus resultierende Blend bringt die durch die Reifung im Holz gegebenen Eigenschaften zum Ausdruck.

Produktdetails
Zutaten/Allergene
Allergene: Sulfite
Weitere Angaben
Ursprungsland: Portugal
Unternehmen: Sogevinus
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