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Artikel:

Land:

Region:
Erzeuger:
Alkohol:

Farbe:

Aroma:
Geschmack:
Besonderheit:
Trinktemperatur:
Serviervorschlage:

Dosage:

Zutatenliste:

Allergene:

Brennwert:

Fett:

davon Gesittigte Fettsauren:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:

EiweiB:

Salz:

Erndhrungsart:
Ursprungsland:

Unternehmen:
Anschrift:

Datenblatt : Kessler Rosé Brut 1,5 Liter Magnum

Weinquelle

Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

Kessler Rosé Brut 1,5 Liter Magnum
Sekt / Schaumwein / Champagner / & Co. - Deutschland

Luftig und frisch.

1,5 Liter - 11,5 % vol

Enthélt Sulfite

€ 16,33/ 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 24,50

Kessler Rosé Brut

Deutschland

Baden-Wiurttemberg

Kessler Sekt GmbH & Co. KG

11,5 % vol

Kréaftiges Lachsrosa mit zarten, orangefarbigen Reflexen.

Rote Beeren wie Waldhimbeeren oder Erdbeeren, Rhabarber und Heckenrosen.
Sympathische Frische.

Méthode traditionelle, Flaschengarung.

7-8°C

Hervorragend als Aperitif und Begleiter zu leichten Sommergerichten und Gerichten mit
fruchtigen Komponenten wie Entenbrust mit Granatapfelkernen, Gansestopfleber mit
karamellisiertem Rhabarber oder Quarksoufflé mit frischen Erdbeeren.

12 g/l

Produktdetails

Zutaten/Allergene

Trauben, Versanddosage (Saccharose), Konservierungsstoffe (Sulfite), Stabilisatoren
(Hefe-Mannoproteine), konzentrierter Traubenmost, S&ureregulatoren (enthalt Weinsaure
(L(+)-) und/oder Apfelsaure (D,L-; L-) und/oder Citronenséure)

Sulfite

Nahrwertangaben (pro 100 ml)

305 kJ / 73 kcal

0g

0g

1,99

1,39

0g

0g

Erndhrungshinweise

Vegan

Weitere Angaben

Deutschland

Kessler Sekt GmbH & Co. KG

Georg-Christian-von-Kessler-Platz 12-16, 73728 Esslingen am Neckar

Weinquelle Lihmann OHG, Jacobsrade 65, 22962 Siek, Tel.: 04107 / 90 890 0, www.weinquelle.com
Ladenlokal: Libecker StraBe 145, 22087 Hamburg, Tel.: 040 / 25 63 91

EG Okokontrolinummer: DE-OKO-006
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